Amuse-bouche
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Canneloni de pepino com atum marinado
Mousse de abacate e wasabi, ovas de salmdo
Dashi de manga
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Lombo de robalo no forno
- Presunto de Parma crocante
11 sImagado de batata-doce com gengibre e ricula selvagem
Espuma de coentros
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Tournedos de nowlho assado com camardo selvagem
P re‘__g pqs’rlnqca com cqbeqqs de espargos verdes e cogumelos shimeji
== Batata gratin
Molho de vmho da Madeira envelhecido
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: , Torre de chocolates (G):
ousse e c ocolate preto com frutos secos
| M d h L fi (N)
¢ luile com pistachio

Mousse de chocold’re branco com frutos silvestres
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= Café echas
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~ Preco (IVA Incluido): €12500
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& Sugestao Champagne Palmer - €6700 -y
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Four Seasons Todos os pratos contém gluten estio marcados com (G). ASVELAS
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QUINTADO LAGD

Pratos com frutos secos estaio marcados com (N).  =won






